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minimalni trvanlivost: § dni
hmotnost 1650 g

Medovo-karamelovd chut.
Medové pldty jeou 4spojeny
hustym karamelovym krémem.

480

NEJLEPSI
COKOLADOVY
DORT

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1650 g

Speciabita Pekdrny Na plechu.
Cokolddovy dert, ktery potili
kazdého mibovnika Eokolddy.

490-



COKQLAPOVY DORT
S BILOU POLEVOU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1500 g

Cokolddovy korpwas, promazany
krémem z bilé Eokolddy.

470~

PORT
SCHWARZWALD

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost 1600 g

obdoba nejoblibenk jirho
nimeckého dortu.
Cokolddovy korpus, prolozeny
vidnimi o Jbehalkou.

800-



minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1800 g

Jeden z nejoblibend jiich
americkych dorti.
Pfezdivany ”gervenf samet",
kakaovy korpus, smectanovy
krém.

450;

PAN,
MRKVICKA

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost; 1 600 g

Mrkvovy dort, promazany
krémem, aypany mandlemi a do-
zdobeny mrkvi z marcipdnu.

400;



7/ DORT '\

‘ZAHE&RNF
/NAHAC/
\*‘/

400-

HARLEKYN

minimalin( trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1550 g

Intenzivai chut Eokolddy
a Abehatky.
Nadychany dort 4 pafizakow
Alehatkow omamni voni a roz-
plyvd ae ma jazyku.

550~



BORUVKOVY

SEN

minimalnf trvanlivost: 3 dny
hmotnost 1600 g

Nadychany pidkotovy korpwa,
prolozen borivkovym krémem.

420-

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1600 g

Nadychany pilkotovy korpus,
prolozen malinovym krémem.

420,




OVOCNY DORT

JAHODPOVY

_Dalsi varianty:
LESNI SMES / MALINOVY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1550 g

PiXkotovy korpwas, promazany
ametanovym krémem a dozdoben
jahodami/ malinami/ Leani
AMEai

400,

punCovy

DORT

minimalni trvanlivost: § dni
hmotnost 1860 g

Pidkotovy korpuas,
typickd rumovd chut.
Cdat korpuwasu je obarvend, vr¥ek

dortuw tvori citrénovd poleva.

420,



KAVOVY DORT

S KARAMELEM
A QRECHY

minimalni trvanlivost; 3 dny
hmotnost: 1500 g

Luxwani dort & vieni kdvy,
karamelu, zdobeny ofechy.

500

Mi$A DORT

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1200 g

Naprostd klasika z ditatvi.

Kakaovy pidkot, tvarochovy krém
a poleva z tokolddy.

500-



DORT
PANA SACHRA

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1020 g

Obdoba rakowské speciality.
Cokolddovy kerpus, promazany
merunkoveuw marmelddou,
tokolddovd poleva.

400-
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KQLAC
PANI JANY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1 550 g

SvEzi tvarohovy kotbdd
4 Lesanim ovocem,
zasypany drobenkow.

300-

KOLAC |
KAKAGEY
S VISNEMI

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1 650 g

vyborny kakaovy kotldl
4 jemnym
tvarohove-pudinkovym
krémem a vidnimi.

320~
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SLANY KOLAC
QUICHE S LOSOSEM

minimalini trvanilovst: 3 dny
hmotnost: 910 g

Slany koldE
A wzehym Loastacm,
ayrem, Jpendtem a pirkem,
zality sametanow.

520

SLANY KOLAC
QUICHE SPENATOVY

miniméini trvanlivest: 3 dmny
hmotnost: 830 g

Sbany koldl se Ypendtem,
ayrem o tesnekem,
zality smetanouw.

270;




SLANY KOLAC QUICHE
S§PENAT - CELOZRNNY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmolnost: 1 100 g

Sbany celozrnny koldt
Ae Apendtem, syrem,
teanckem a ametanou.

270;

SLANY KOLAC
QUICHE § HRUSKAMI

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 910 g

stany koldé & hrulkami,
Ayrem miva a porkem,
zality smetanouw.

270+



SLANY KOLAC |
QUICHE CIBULOVY

minimalni trvaniivost: 3 dny
hmotnost: 1 100 g

SLany cebozrnny koldl
4 cibwli, sbaninow, syrem,
zality ametanou.

270~

SLANY KOLAC
QUICHE BROKOLICOVY

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 920 g

Sbany kolLdt o brokolici,
Ayrem miva, ayrem eidam,
zality ametanow.

270;



SLANY KOLAT QUICHE
CERVENA REPA

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 910 g

Stany Adpaldovy koldt
4 Eervenou fepow,
balkinskym syrem a cibuli,
zality ametanou.

270;

P SLANY KOLAC QUICHE
$ RUKOLOU,
_KoziM

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 910 g

Slany koLdt & rukolow,
kozim asyrem,
swdenymi rajéaty,
zjemniny ametanow.

270-




SLANY KOLAC
MINIQUICHE
SPENAT

Minimalni trvanlivost: 3 dny
1 davka/ 5 ks
hmotnost 1 ks: 170 g

obdoba Ipendtovéhe quiche.
Z jedné ddvky
je § miniquichi.

270-

SLANY KOLAC
MINIQUICHE
BROKOLICE

Minimalni trvanlivost: 3 dny
1 davka/ 5 ks
hmolnost 1 ks: 170 g

obdoba brokolicového quiche.

Z jedmé ddvky je
5§ miniquichi.

270-
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KOLACE KYNUTE
BORUVKOVE
S TVARQHEM

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnozstvi z dévky: 26 ks

koldte jako od babitky.
Kynuté tiato,
tvaroh a borivky.

340-

koLACE KYNUTE

SVESTKOVE
S MAKEM

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnoZstvi z davky: 26 ks

kKokdte jako od babikky.
Sveatkové koldle » mdakem
Jj4ow zasypiny droebenkouw.

340-



KOLACE KYNUTE
MERUNKOVE
S TVAROHEM

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnozstvi z davky: 26 ks

Kobdte jako od babitky.
Kynuwté thato, merudky
o tvarchovd amie o rozinkami.
idedadni kembinace.

340-

SVATEBNI
KOLACKY

minimalni trvanlivost: § dni
mnoZstvi v 1 kg: cca 70 kolagl

Tradiéni viazané svatebni
koldéky.
MoZné naplnk:
tvaroh, povidla, ofech, mdk

350; / kg

ROHOVE SVATEBNI KOLACE:
12; / ks
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ZAVIN

JABLKQVY

minimaIni trvanlivost: & dny
mnozstvi z jedné davky: 2 zaviny /1100g

Ceskd klaasika,
kterd nikdy neomrzi.

140-

kErovjf z{vm
S KOZIM SYREM

minimalni trvanlivost: 4 dny
mnoZstvi z jedné davky: 2 zaviny / 1150 g

Luxuwani kombinace chuti.
sbany zdvin 4 chuti tervené
fepy. koziho syra a cibule.

380-



PIVNI ZAVIN
SPENAT S NIVOU

minimalni trvanlivost: & dny
mnoZstvi z jedné davky: 2 zaviny / 1200g

Siany celozrnny zdvin
pininy Jdpendtem,
tesnckem, ametanow

a ayresm.

200-

PIVNI ZAVIN
HRUSKA

minimalni trvanlivost: # dny
mnozZstvi z jedné davky: 2 zaviny / 1150 g

SLadky pivni zdvin
4 hrulkami a ofechy.

180



minimalni trvanlivost: & dny
mnoZstvi z jedné davky: 2 zaviny / 1150 g

Sladky pivni zdvin
A tfelnimi a cFec&y.

180-

200;
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CHEESECAKE
SE SLANYM
KARAMELEM

A ORECHY

minimalini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1450 g

Spodni krusta z rozdrobenych
swdenek, ayrovd ndpld, vechni
tdat tvofena karamelovow smiai

& ofechy.

550,

CHEESECAKE,
PYQJNASQBNY
CokaoLADOVY

minimélni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 890 g

spodni krusta z rozdrobenych
sulenek, napln tvofena ze dvow
vratev bilé a tmavé Eokolddy.
pozdobeno kakaem.

380-



CHEESECAKE

AVOKADO
ZDOBENY PISTACIEMI
‘\'-\‘M;_______-—.__‘___,

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnosl: 1450 g
Spodni krusta z r!rzcbr.’rb-fﬂjth
sudenek, ayrovd vratva, vechni
tdat z avokdda,
bilé Eokolddy a sametany.
Pozdobens kowaky piatdcii.

880;

CHEESECAKE
S MALINAMI

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1450 g

Spodni vratva z
rozdrobenych sulenck,
ayrovd vratva, vrchni Edet tvofi
maliny zalité Felatinow.

550;



CHEESECAKE
S JAHOGPAMI

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Spodni krusta z
rozdrobenych sudenck,
ndsleduje ayrovd vratva.
Va vrchu jahody zalité
zebatinouw.

550;

CHEESECAKE

S OSTRUZINAMI

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Spodni krusta z
rozdrobenych sulenek,
ndsleduje ayrovd vratva.
Zelatinovd poleva
4 ocatruZinami.

850,



CHEESECAKE
KAVOVY

minimaini trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1350g

Spodni vratva z rozdrobenych
sukenek & chuti kdvy, eyrovd
vratva, vrchni kdvovd poleva.
Pro mibovniky kivy to pravé.

550;

550~



DEZERT NARUBY
BORUVKA / MALINA

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnozstvi z jadné davky: 6 ks
hmotnost 1 ks: 185 g

Neodolatelnd kembinace.
Ovocnd amie borkvek/malin, Lehky
ametanovy krém a
amias z rozdreenych sulenck.

280,

oiscgav?
POHAREK

minimalni trvanlivost: 3 dny
mnozsivi z jedné davky: 6 ks
hmotnost: 180 g

ofechové potildeni tvofi

vhadaké ofechy,
ametanovy krém a karamel.

280;
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Z CokoLApovy
CHEESECAKE
BEZ CUKRU 4

"

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Zdravd verze cheesecake.
Spodni krustu tvofi ovesné
vLotky, ofechy a datlovy sirwp.
Krém z tvarohu je osalazen atévii
a karobem.

Poleva z tmavé tokolddy.

5505

JAHODOVY
CHEESECAKE
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Zdravd verze, bez cukru.
spodni krwstw tvofi ovesné
viotky, ofechy a datbovy sirup,
krém z tvarohw, cabazen atévii,
na vrchu jahody zalité zelatinou.

550,



—

/_'_'__""‘-\\

MALINOVY S\
CHEESECAKE ?
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny

Zdravd verze, bez cukru.
spodni krusta z oveanych viotek,
datiového airupu a ofechi.
Krém z tvarohu celazen atévii.
Zalite malinami v 2elatink.

550+

CHEESECAKE

AvakApo
ZDOBENY PISTACIEMI
BEZ CUKRU

minimainf trvanlivost: 3 dny
hmotnost; 1450 g

Zdravd verze, bez cukruw.
Spodni krwoatw tvori ovesne
viotky, ofechy a datlovy sirup.
krém z tvarchw se atévii a vrchni
tdat z avokdda, kowskw
bilé tokolady a pistdcii.

880-



CHEESECAKE

CITRONOVY
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1400 g

Zdravd verze, bez cukru.
spodni krusta z oveanych viotek,
datbového sirupw a ofechi.
Tvarohovy krém calazen atévii.
Poleva z citronu, ametany a pu-
dingu.

5505

CHIA POHARKY

minimé&ini trvanlivost: 3 dny
mnozstvi z jedné davky: 6 ks
hmotnost 1 ks: 180 g

Zdravé mbadni.
Jogurtovy krém, oveané viotky,
amias seminek (chia, mandbe,
aczam), vie calazeno atévii
a javerovym asirwpem.

280-



PAN MRKVICKA
BEZ CUKRU

minimalni trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1500 g

korpus ze Ipaldové mouwky 4 ockvi,
promazany tvarohovym krémem,
dezdobeny mandiemi.

370-

vCELNI K
BEZ CUKRU

minimalni trvaniivost: 3 dny
hmotnost: 1650 g

Zdravd verze vielniku.
kerpus ze dpaldové mouky,
med.ovo-karamiovd chuwt.

450+



VISNOVY DORT
BEZ CUKRU

minimain( trvanlivost: 3 dny
hmotnost: 1500 g

Zdravé mbadni
v podobk oveanych viokek, vilni,
ofechd , kakaa a kokosw.

400,

CELOZRNNY

ZAVIN
BEZ CUKRU

miniméaini trvanlivost: % dny
mnozstvi z jedné davky: 2 zaviny / 1 150 g

Celozrnny pivni zdvin
4 jablky, mrkvi a rozinkami.

200



DROBNE
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LEVANPULENKY

minimalni trvanilovst: 30 dni
mnoZstvi z jedné dévky: 145g / cca 20 ks

swXenky 4 vieni Levandulde.

35;

ZAZVORQVE

SUSENKY

minimalni trvanilovst; 60 dni
mnozstvi z jedné davky: 90g / cca 20 ks

Sulenky & vini zdzverw.

35-



CHIA KREKRY
CELOZRNNE

minimalni trvanlivost: 35 dni
hmotnost: 85 g / cca 25 ks

Celozrnné krekry se seminky
(chia, sezam, Lnind seminka)

40;

minimalni trvanlivost: 60 dni
hmotnost: 65 g / cca 20 ks

snihové pusinky, sladce se roz-
phivajici na jazykw.

35;



DORTY

KOLACE

SLANE

KYNUTE

MALOOBCHODPNI CENIK PEKARNY NA PLECHU

Cenik je platny od éervence 2017./ Jsme platci DPH./ Ceny v&. DHP.

Cena za
Nazev Uskladnéni Podetkusi [ baliGek / Cenaza Trvanl/
vyrabku vyrabki davka poget ks v kus s DPH den

baligku
vielnik uschovejte do B stupiii Celsia 1 480,00 5
nejlepii tokoladovy dort uschoveijte do 8 stuphi Celsia 1 490,00 3.
c;l;ul;dwy ;uri s biuu polevou uschovejte do 8 Slll.[.lfllzl Col_sia 4 4?0;60 3
schwardzwaldsky dort uschovejte do 8 stupiii Celsia 1 800,00 3
red velvet uschovejte do B stupia Celsia | 450,00 3
pan mrkvicka uschovejte do 8 stupfii Celsia 1 400,00 3
dort zahradni nahaé uschovejte do 8 stupiii Celsia 1 400,00 3
harlekyn uschovejte do 8 stupiia Celsia A 550,00 3
malinovy sen uschovejte do B stupfit Celsia 1 420,00 3
borivkovy sen uschovejte do B stupii Celsia 1 420,00 3
ovocny dort malinovy uschovejte do B stupfil Celsia 1 400,00 3
ovocny dort jahodovy uschovejte do B stupiu Celsia 1 400,00 3
ovocny dort lesni smés uschovejte do 8 stupia Celsia 1 400,00 3
punéovy dort uschovejte do B stupii Celsia 1 420,00 5
kavovy dort = karamelem a ofechy uschovejte do 8 sl.u.pﬁil Celsia 1 500,00 3
misa dort uschovejte do B stupia Celsia 1 500,00 3
dort pana Sachra uschovejte do 8 stupfii Celsia 1 400,00 3
KD'Q“I‘: pﬂni..]-:-myI usch;lvajle do B stupfi Cel;ia 1 39000 3
koldg kakaovy s visnémi uschovejte do 8 stupil Celsia 1 320,00 3
Slany kolaé quiche losos uschovejte do 8 stupha Celsia 1 520,00 3
slany kolagé QUICHE Spenat uschovejte do 8 stupniu Celsia 1 270,00 3
slany koldé QUICHE Spendt celozrmny uschovejte do B stupfit Celsia 1 270,00 3
slany kolac QUICHE hruskainiva uschovejte do B stupid Celsia 1 270,00 3
slany koldé QUICHE cibule/slanina uschovejte do B stupfii Celsia y | 270,00 3
slany kolac QUICHE brokolice uschovejte do B stupiu Celsia 1 270,00 3
slany koldé QUICHE éervena Fepa uschovejte do 8 stupfid Celsia 1 270,00 3
slany kolac QUICHE rukola uschovejte do B stupiii Celsia 1 270,00 3
slany kolaé MINIQUICHE &penat (davka) uschovejte do 8 stupii Celsia 5 270,00 3
slany kola& MINIQUICHE brokolice (dévka)  uschovejte do B stupiit Celsia 5 21000 3
koldge kynuté borivkové s tvarohem uschovejte do 8 stupfii Celsia 26 340,00 13,00 3
kolage kynuté Svestkove s makem uschoveijte do 8 stupid Celsia 26 340,00 13,00 g
koldge kynuté meruikove uschaovejte do B stupfii Celsia 26 340,00 13,00 3
svatebni kolacky uschovejte do B stupii Celsia 1kg 350,00 5
svatebni kolacky - rohove uschovejte do 8 stuphu Celsia 1 12,00 5

Sloen| jednotivich vyrobki na vyZadani.

PFERDA z. 0./ pekarna NA PLECHU
A: Kvasin 340, Kvasiny 517 02/ T: 734534219 / IC: 26657431/ DIC CZ 26657431



ZAKUSKY ZAVINY

ZPRAVE

PROBVE

MALOOBCHODNI CENiK PEKARNY NA PLECHU

Cenlk je platny od éervence 2017./ Jsme platci DPH./ Ceny v&. DHP.

Cenaza
Nazev Uskladnéni Potet ks balitek / Cenaza Trvanl!
vyrobku vyrobki divha poéet ks v kuss DPH den
baligku

zavin jablkovy (2 zaviny) uschovejte do & stupid Celsia 2 140,00 70,00 4
Fepovy zdvin s kozim syrem (2 zaviny) uschovejte do & stupiit Celsia 2 380,00 160,00 4
pivni zdvin £penat s nivou (2 zaviny) uschovejte do 8 stupit Celsia 2 200,00 100,00 4
pivni zéﬁ i1ru§ka (2 zj;‘iny} uschovejte do 8 stupid bétsia 2 150,00 QD;B.O. 4
pivni zdvin tfeSen (2 zaviny) uschovejte do & stuphil Celsia 2 180,00 90,00 4
pernikovy zavin (2 zaviny) uschovejte do 8 stupnd Celsia 2 200,00 100,00 4

h ke se slanym k lem a ofechy uschovejte do & stuphi Celsia 1 550,00 3

h ke dvaj bny ladovy uschovejte do & stupid Celsia 1 380,00 3

heesecake avoicado zdobeny pistac uschovajte do 8 stupd Celsia 1 88000 3
cheesecake s malinami uschovejte do 8 stupid Celsia 1 550,00 3
cheesecake s jahodami uschovejte do & stuphil Celsia 1 550,00 3
cheesecake s ostruZinami uschovejte do § stupii Celsia k 550,00 3
cheesecake kavovy uschovejte do 8 stupid Celsia 1 550,00 3
cheesecake citrénovy uschavejte do 8 stupid Celsia i 550,00 3
dezert naruby (malina, borivka) uschovejte do 8 stupnd Celsia 6 280,00 47,00 3
ofechovy pohirek uschovejte do 8 stupid Celsia ] 280,00 47,00 3
cheps ke Enokoladovy bezr aukra uschovejte tuphn Celsia 1 550,00 3
cheesecake s jahodami bez cukru uschove|te do 8 stuphu Celsia 1 550,00 3

e 5 malinami bez cukru o do B stupid Celsia 1 550,00 3
e avokddo be u 5 pistaciemi uschovejte 1 B80,00 3

cheesecake citronovy bez cukru uschovejte 2! 550,00 a
chia pohdrky uschovejle do 8 stupid Celsiz 1 280,00 3
pan mriviéka her cukm uschovejte da 8 stupiit Celsia | 70,00 3
vielnik bez cukru uschovejte do 8 stupil Celsia 1 450,00
v vy dort bez cukru uschovejle do 8 stupii Celsia | 400,00 3
cefozrnny zAvin bez cuktu uschovejte do & stupitl Celsia 2 200,00 100,00 4
levandulenky balicek uchovejte v chladu a suchu 145g / cca 20ks 35,00 30
zazvorové sudenky baliGek uchovejte v chladu a suchu 80g / cca 20ks 356,00 60
chia krekry uchovejte v chladu a suchu B5gf cca 25ks 40,00 as
pusinky uchovejte v chladu a suchu B5gicca 20ks 35,00 60

PFERDA z. 0./ pekarna NA PLECHU

Slozeni jednotivich vrobki na vwzadani.

A: Kvasin 340, Kvasiny 517 02/ T: 734534219 / IC: 26657431 / DIC CZ 26657431
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Zbozi Ize vyzvednout osobné pfimo pekarné v

Kvasinach, nebo v kavarné Lary Fary v Rychnove
n. Kn. a v kavarné Lary Fary v Nachodé.

Moznost zaslat zbozi | v ramci pFepravni firmy,
po telefonické, & emailové domluvé v pekarné.

Kontaktujte vedouci pekarny
PEKARNA@PFERDPA.CZ
+420 ¥34 534 219

Pekdrna
NA PLECHU

S radosti peceme pro vSechny.



